LONTORN]

Patate al forno - euro 4,00
Roast potatoes

Verdure saltate (9) - euro 4,00
Salted vegetables

Verdure grigliate - euro 5,00
Grilled vegetables

Bietola spadellata - euro 5,00
Sautéed broccoli

CARTA DEI VINI E DELLE BIRRE
WINE AND BEER LIST

Coperto - euro 2,00

Aggiunta di ingredienti: € 0,50/€ 1,00 cad.
Aggiunta di mozzarella di bufala: € 1,50
Mozzarella senza lattosio: € 1,50

Disponibili pizza e pane senza glutine. Utilizziamo prodotti preconfezionati e garantiti “gluten free” ma durante la loro manipolazione,
cottura e somministrazione potrebbero entrare in contatto con prodotti o alimenti contenenti glutine e risultare pertanto contaminati. La loro
assunzione non e pertanto raccomandabile a soggetti celiaci.

* | prodotti potrebbero essere congelati in mancanza di quelli freschi

| numeri tra parentesi indicano i possibili allergeni presenti

1.Cereali contenenti glutine e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati; 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei; 3. Uova e prodotti a base di
uova; 4. Pesce e prodotti a base di pesce; 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi; 6. Soia e prodotti a base di soiq; 7. Latte e prodotti a base di
latte (incluso lattosio); 8. Frutta a guscio e i loro prodotti; 9. Sedano e prodotti a base di sedano; 10. Senape e prodotti a base di senape; 11.
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo; 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in
termini di anidride solforosa totale; 13. Lupini e prodotti a base di lupini; 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Tutti i nostri piatti potrebbero presentare tracce di: 1,2,3,4,6,7,8,9,11,12,14
All our dishes may contain traces of 1,2,3,4,6,7,8,9,11,12]14

focacce
tapas
Burger

griglia

MENU SERALE

Via Nuova per Pisa, 2405,
55100 Lucca LU

0583138 6186
info@thesmallsanco.it



https://www.google.com/search?gs_ssp=eJwFwUESQCAUANCx5Q6mjbW-H5UjuMWvZMxQo2I6vvfabjxG-J4ySS94sw68wuRmhYrM7tF4jSuvAsh5ACUdoF5Qbn06c4mJQtlZpsBsvOJtKER2vdbSDwfNGjE&q=ristorante+san+colombano+lucca&oq=RISTOR&aqs=chrome.1.69i57j46i39i175i199j69i60l4j69i65l2.5817j0j7&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
mailto:info@thesmallsanco.it

PLILE cuassicit

Margherita (1,7) - euro 6,50

Pomodoro e mozzarella | Tomato and mozzarella
Napoli (1,4,7) - euro 7,50

Pomodoro, mozzarella, capperi e acciughe |
Tomato, mozzarella, capers and anchovies
Vegetariana (1,7,9) - euro 8,00

Pomodoro, mozzarella, verdure miste | Tomato,
mozzarella, mixed vegetables

Diavolina (1,7) - euro 8,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, gorgonzola |
Tomato, mozzarella, spicy salami, blue cheese

Capricciosa (1,7) - euro 9,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
carciofi, wurstel | Tomato, mozzarella, ham,
mushrooms, artichokes, wurstel

UL special

Dolce vita (1,7,12) - euro 10,00

Pomodoro, prosciutto crudo Bazzone, burrata,

cipolla caramellata | Tomato, raw ham Bazzone,
burrata cheese, caramelized onion

Mediterranea (1,4,7) - euro 10,50

Pomodoro, acciughe, olive nere, stracciatella, basilico |
Tomato, anchovies, black olives, stracciatella, basil
Bomber (1,3,7) - euro 10,00

Pomodoro, stracchino, salsiccia, salame piccante e
grana a scaglie | Tomato, stracchino cheese,
sausage, spicy salami and parmesan flakes

PLLLE suanci

The small (1,7,12) - euro € 11,00

Mozzarella, coppa, olive nere, pomodori secchi, taralli
sbriciolati | Mozzarella, coppa, black olives, dried
tomatoes, crumbled taralli

Cacio, pepe e speck (1,7) - euro 9,00

Mozzarella, cacio, pepe, speck | Mozzarella,
cheese, pepper, speck

Brontella (1,7,8) - euro 10,00

Mozzarella, stracciatella, mortadella, granella di
pistacchi | Mozzarella, stracciatella, mortadella,
chopped pistachios

Saporita (1,7) - euro 9,50

Mozzarella, salsiccia, friarielli, pomodori pachino |
Mozzarella, sausage, friarielli, tomato

Cecco (1,3,7,12) - euro 10,00

Mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di grana, glassa
allaceto balsamico | Mozzarella, rucola, bresaola,
parmesan shavings, balsamic vinegar glaze

Wurstel (1,7) - euro 7,00
Pomodoro, mozzarella, wurstel | Tomato,
mozzarella, wurstel

Parmigiana (1,3,7) - euro 9,00

Pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, grana |
Tomato, mozzarella, grilled aubergines,
parmesan

Lucas (1,4,7) - euro 8,00

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, mascarpone |
Tomato, mozzarella, tuna, onion, mascarpone

Bufala (1,7) - euro 8,50

Pomodoro, mozzarella di bufala | Tomato, buffalo
mozzarella

Cotto e funghi (1,7) - euro 8,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi |
Tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms

Elisir (1,4,7) - euro € 14,00

Pomodoro, stracciatella, salmone affumicato,
julienne di zucchini, tartufo a scaglie | Tomato,
stracciatella, smoked salmon, julienned zucchini,
shaved truffle

Sirena (1,2,7) - euro € 10,50

Pomodoro, code di gamberi*, valeriana, mascarpone,
pomodorini confit | Tomato, prawn tails*, valerian,
mascarpone, confit cherry tomatoes

Lussuria (1,7,8) - euro 10,00

Pomodoro, mozzarella, radicchio rosso, gorgonzola, noci,

speck | Tomato, mozzarella, red radicchio,
gorgonzola, walnuts, speck

rOCACLE

Classica (1,7) - euro 8,00
Mozzarellg, prosciutto cotto | Mozzarella cheese, ham

Stracchino e salsiccia (1,7) - euro 8,00
Stracchino, salsiccia | Soft cheese, sausage

Campagnola (1,7) - euro € 11,00
Mozzarella di bufala, carciofini sottolio, prosciutto cotto,

pomodorini | Buffalo mozzarella, artichokes in oil, cooked

ham, cherry tomatoes

Pane Arabo (1,7) - euro 10,00

Mozzarella, prosciutto crudo, pomodoro, insalata |
Mozzarella, raw ham, tomato, salad

Poldo (1,7,9) - euro € 11,00

Mozzarella, scamorza, friarielli, champignon |
Mozzarella, scamorza, broccoli rabe,
mushrooms

CALLONT e

Classico (1,7) - euro 8,50
Mozzarella, prosciutto cotto con pomodoro soprd |
Mozzarella cheese, ham with tomato on top

Farcito (1,7) - euro 9,50

Mozzarella, prosciutto cotto, carciofini, olive nere,
funghi champignon | Mozzarella cheese, ham,
artichoke, black olives, champignon mushrooms

L PTATT Do e \‘MZN

Gnocchi al pesce spada* (1,4,9) - euro 15,00

Dumpling with swordfish*

Risotto ai funghi porcini (7,9) - euro 16,00

Creamy risotto with porcini mushrooms

Spaghetto aglio, olio e ricciola in purezza (14,9) - euro 16,00
Spaghetti with garlic, oil and pure amberjack

Paella alla Valenciana (per 2 pers.) (2,4,8,9,14) - euro 48,00

Paella Valenciana (for 2 people)

Paella vegetariana (per 2 pers.) (2,8,9) - euro 44,00
Vegetarian Paella (for 2 people)

TAPAS ETAGLLERL

Pollo panko (1)
con salsa agro-piccante | Panko chicken
with sour-spicy sauce

Crostone di pane (1,7)
con fichi e fonduta di cacio | Bread
crouton with figs and cheese fondue

Sformato di verdure (1,3,7)

con salsa allo yogurt ed erba cipollina |
Vegetable flan with yogurt sauce and
chives

Pasta fritta (1,7)
con salsa allo zafferano | Fried pasta
with saffron sauce

DALLA GRIGLLA

TAPAS PORZ

PANINT conpamatin

FishBurger (1,6,11,14) - euro 16,00

Panino alla curcuma, polpo*, patata viola, belga saltata |
Homemade tarmeric bread with octopus®, purple
potato, sautéed Belgian endive

Cheeseburger (1,7,11) - euro 15,00

Panino bianco, hamburger di carne, pomodoro,
lattuga, bacon croccante, crema di formaggio |
Homemade w hite buns, meat burger, tomato,
lettuce, crispy bacon, cream cheese

Panino vegetariano (1,7,11) - euro 12,00
Panino ai cereali, belga, cavolo croccante,
crema di scamorza, verdure grigliate |

Homemade multigrain bread with che ot
belgian endive, crispy cabbage, PANINI SORA
. T
scamorza cream, grilled vegetables DI NOS NE
RODUZ\O

Panino rustico (1,9,1112) - euro 15,00
Panino integrale, peposo, crema di polenta |
Wholemeal bread, peposo, polenta cream

TAPAS PORZ

Carpaccio di salmone (4)
su misticanza e lime / Salmon carpaccio
on mixed salad and lime

Baccala* (4,9)
su crema di porri | Cod* on leek cream

Bocconcini di tonno (4,9)
alla zucca [ Tuna bites with pumpkin

Tris di bigné salati (1,3,7)
a fantasia dello Chef [ Trio of savoury
cream puffs created by the Chef

Tagliere di salumi e formaggi (7) - euro 15,00
Cured meat and cheese platter

Bistecca di manzo selezione della Garfagnana "Antica Norcineria" - euro 50,00 al kg
Beef bistecca“Antica Norcineria” Garfagnana selection - 50,00 €/ kg

Filetto di manzo| Beef fillet
o alla griglia | grilled - euro 23,00

o con battuto di erbette e riduzione di vino rosso | with chopped herbs and red wine reduction (12) - euro 25,00

o al pepe rosa | with pink pepper - euro 23,00

o allardo con burro al tartufo e noci (7,8) | with lard with truffle butter and walnuts (7,8) - euro 27,00

Galletto alla griglia con contorno a scelta - euro 16,00

Grilled chicken with side disch of your chioce - euro 16,00



